
5-RETTERSMENY  995,-
Sopptortellini

Jordskokkrem, soppkrem, jordskokkschips, 

syltet shimeji, dill og crème fraîche-skum, trøffel

Gresskarrisotto

Grillet argentinsk reke, syltet gresskar, 

fiskerogn, sitrongelé, rekesmør

Havabbor

Gresskarpuré, brokkoli, puffet quinoa, 

potetfondant, karamellisert løk, syltet fennikel, 

kokos-velouté med fiskerogn og dillolje

Jegerkylling

Rødvins- og eplesaus, jordskokkrem, karamellisert

sopp, karamellisert løk, brønnkarse, servert med

sprø potetkroketter og soppkrem

Blåbær

Blåbærsyltetøy, sprø kakebunn, myntegelé,

blåbærflak

Allergenoversikt:
G = Gluten fra hvete, Sel = Selleri, Sen = Sennep, E = Egg
M = Melk, So = Soya, Sk = Skalldyr, F = Fisk, P = Peanøtt
N = Nøtter, So2 = Svoveldisulfitt, SS = Sesam, L = Lupin   
B = Bløtdyr, W = Walnøtt, H = Hasselnøtt

Melkebrioche med fermentert hvitløkssmør

Rødbetetartar

Tartelette, chevre, sitrongelé, crème fraîche

Røkelakstartar

Kjegle-tartelette, eple, crème fraîche

Sopptortellini

Jordskokkrem, soppkrem, jordskokkschips, syltet

shimeji, dill og crème fraîche-skum, trøffel

Stekte kamskjell

Selleri- og brunet smørkrem, syltet hvit reddik, 

eple- og reddiksalsa, dill-skum, fiskerogn

Havabbor

Gresskarpuré, puffet quinoa, potetfondant, syltet

fennikel, kokos-velouté med fiskerogn og dillolje

Smaksrenser (palette cleanser)

Braisert storfekjøtt

Epleglasur, hasselnøttskorpe, trøffelpotetmos,

grønnkålchips, trøffel, ristet gjær, syltet løk

Epletarte tatin

Mandelkjeks, timian, salt, crème brûlée-is

7-RETTERSMENY  1395,-

9-RETTERSMENY  1595,-
Melkebrioche med fermentert hvitløkssmør

Rødbetetartar

Tartelette, chevre, sitrongelé, crème fraîche, timian

Snøkrabbe

Tartelette, trøffelaioli, tomatgelé, eple, wasabirot

Gresskarrisotto

Grillet argentinsk reke, syltet gresskar, fiskerogn, sitrongelé,

rekesmør

Sopptortellini

Jordskokkrem, soppkrem, jordskokkschips, syltet shimeji,

dill og crème fraîche-skum, trøffel

Havabbor

Gresskarpuré, brokkoli, puffet quinoa, potetfondant,

karamellisert løk, syltet fennikel, kokos-velouté med

fiskerogn og dillolje

Jegerkylling

Rødvins- og eplesaus, jordskokkrem, karamellisert sopp,

karamellisert løk, brønnkarse, servert med sprø

potetkroketter og soppkrem

Smaksrenser (palette cleanser)

Hjort ytrefilet i tørrkrydret skorpe

Sellerirot og brunet smørkrem, rødbet- og rødvinssaus,

syltet rødbet, langtidskokt skorsonnerot, karamellisert løk,

servert med sellerirot-“fondant”

Melkesjokolademousse

Kirsebærsyltetøy, hasselnøttflak, syltede kirsebær,

hasselnøtt-karamellgelé, kirsebærsorbet, oxalis

Epletarte tatin

Mandelkjeks, timian, salt, crème brûlée-is


