
JULEMENY

Lunsj



Juletallerken
med ribbe, rødkål, hjemmelaget julepølse, sprø
krokett, poteter og julesaus.
Allergener: M, So2, G
kr 349,-

Ribbesandwich 
med coleslaw-salat, brunet smør-aioli og syltet
chilimarmelade.
Allergener: M, So2, G
kr 275,- 

Cæsarsalat  
Kyllingbryst med sprø bacon, tørkede
cherrytomater, parmesan og focacciacroutonger. 
Allergener: E, F, Sen, M, G, So
Kr. 310,-

Hjortepaté
Ristet briocheskive, tyttebærsyltetøy, ristede
nøtter og sprø salat.
Allergener: M, G, So2, N
kr 255,-

Stjerneskudd 
Brød toppet med rødspette, reker, tartarsaus,
agurk, sitron, ørretrogn og dillblomster. 
Allergener: G, E, F, M, Sk, Sen
Kr. 310,-

Kremet fiskesuppe
En smakfull kremet fiskesuppe med håndpillede
reker, havabbor, laks, gulrot, purreløk, fennikel,
dillolje, sitrongelé og ørretrogn. 
Allergener: F, G, M, SK
Kr. 329,-

Blåskjell i kokossaus (laktosefri) 
Med sitrongress, ingefær og chili, servert med
focaccia.
+ legg til pommes frites kr. 45,-
Kr. 329,- 

Karamellpudding
med pære- og portvinsiskrem og karamellisert
pistasjcrumble.
Allergener: E, M, N
kr 169,-

Riskrem
med marengschips, bær og fruktsorbet.
Allergener: M, E, H
kr 169,-

Allergenoversikt:
G = Gluten fra hvete, Sel = Selleri, Sen = Sennep, 
E = Egg, M = Melk, So = Soya, Sk = Skalldyr, F = Fisk
P = Peanøtt, N = Nøtter, So2 = Svoveldisulfitt
SS = Sesam, L = Lupin, B = Bløtdyr, W = Walnøtt
H = Hasselnøtt



JULEMENY

middag



Gravlaks
Marinert i rødbeter og ingefær, rugbrødchips,
syltede sennepsfrø, senneps- og honningaioli,
komprimert agurk, dillolje og crème fraîche.
Allergener: F, H, Sen, E.
kr 275,-

Sjøkrepshaler
Grillet på yakitori-grill, servert med pastinakkrem,
komprimert agurk, løkchips og sjøkrepsvelouté.
Allergener: Sk, M, G, Sel.
kr 325,-

Carpaccio
av okse med ristede kapersbær, løkchips, parmesan,
brunet smør-aioli og ruccolasalat.
Allergener: So2, G, M, E, Se.
kr 285,-

Rødbetcarpaccio
Sitron- og honninggelé, olivenolje, kremet
geitost, karamelliserte hasselnøtter, ruccola og
syltet rødbete.
Allergener: M, N, So2. 
kr 265,-

forretter

Karamellpudding
med pære- og portvinsiskrem og karamellisert
pistasjcrumble.
Allergener: E, M, N.
kr 169,-

Riskrem
med marengschips, bær og fruktsorbet.
Allergener: M, E, H.
kr 169,-

Gløggmousse
Med pepperkakecrisp og hjemmelaget
appelsiniskrem
Allergener: M, G, So2.
Kr. 169,-

desserter



Juletallerken KR 449,-
med ribbe, rødkål, hjemmelaget julepølse, sprø
krokett, poteter og julesaus.

Liten juletallerken - kr 349,-
2-retters juletallerken - kr 459,-

       (valgfri dessert) - (inkludert kaffe)
3-retters juletallerken - kr 679,-

       (velg mellom carpaccio eller gravlaks 
       og valgfri dessert) 

Lammeculotte - kr 449,-
Lammesaus, ovnsbakte gulrøtter og syltet
tyttebærsyltetøy, poteter, grønnkål 

2-retters lam - kr 599,-
       (valgfri dessert)

3-retters lam  - kr 729,- 
       (velg mellom carpaccio eller gravlaks 
       og valgfri dessert)

Lutefisk - kr 549,-
Lutefisk med ertekrem, hvitløkspoteter,
sennepssaus, bacon og brunet smør 

2-retters lutefisk  - kr 649,- 
       (valgfri dessert)

3-retters lutefisk - kr 779,- 
       (velg mellom carpaccio eller gravlaks 
       og valgfri dessert) 

Kronhjort - kr 499,-
Kronhjort ytrefilet med pastinakkrem, ovnsbakte
gulrøtter, eplekompott, syltede tyttebær,
ovnsbakte småpoteter og grønnkål 

2-retters kronhjort - kr 649,- 
       (valgfri dessert) 

3-retters kronhjort - kr 779,-
       (velg mellom carpaccio eller gravlaks 
       og valgfri dessert) 

Kveite - kr 519,-
Kveite med langtidsbakt purre, beurre blanc med
rogn og småpoteter 

Kremet fiskesuppe - KR 329,-
En smakfull kremet fiskesuppe med håndpillede
reker, havabbor, laks, gulrot, purreløk, fennikel,
dillolje, sitrongelé og ørretrogn. 
Allergener: F, G, M, SK.

Allergenoversikt:
G = Gluten fra hvete, Sel = Selleri, Sen = Sennep, 
E = Egg, M = Melk, So = Soya, Sk = Skalldyr, F = Fisk
P = Peanøtt, N = Nøtter, So2 = Svoveldisulfitt
SS = Sesam, L = Lupin, B = Bløtdyr, W = Walnøtt
H = Hasselnøtt

hovedretter




